'CONSEQUENCES | Que risque

|e restaurateur ?

Camille Ducrocq

LE RESTAURATEUR de Bor-
deaux (Gironde), dont l'éta-
blissement est suspecté
d'étre alorigine de l'intoxica-
tion probable a la toxine
botulique d’aumoins dix per-
sonnes, se dit « dévasté ». Si,
& ce stade, aucune plainte n'a
été déposée et aucune
enquéte judiciaire n’a été
ouverte, le restaurateur ris-
que des poursuites.

'« S'il est établi que les
régles de conservation des
aliments n’'ont pas été res-
pectées et qu'il y a un lien
direct entre ingérence des
aliments concernés et les
dommages constatés surles
victimes, le parquet sera en
mesure de retenir des attein-
tes involontaires a la vie »,
confirme Me Anna Caresche,
avocate en droit pénal.

En l'occurrence, la justice
pourrait poursuivre le restau-
rateur pour « homicide invo-
lontaire » ou « blessures
involontaires ». Il enceurrait
alors jusqu’a trois ans
d’'emprisonnement et
45 000 € d’'amende, selonle
Code pénal En cas de « viola-
tion manifestement délibé-

_ Les victimes

rée », cette peine peut aller
jusqu'a cing ans de prison et
75 000 € damende.

En outre, il pourrait écoper
« d’'une batterie de peines
d'amende prévues dans le
Code de la consommation ou
de textes spécifiques applica-
bles aux restaurateurs »,

poursuit Me Anna Caresche.

Lajustice pourrait également
prononcer « une interdiction
d’exercer son activité profes-
sionnelle et de gérer unres-
taurant », explique-t-elle.

encore
toutes ident

Le-dossier « risque d'étre
long », prévient l'avocate
pénaliste, car toutes les victi~
mes n'ont pas encore été
identifiées, et 'enquéte va
nécessiter un « suivimeédical
sur le long terme des victi-

mes ». Le parquet pourrait -

toutefois ouvrir une informa-
tion judiciaire « dans les
prochains jours », estime
Me Caresche.

En 2016, un fabricant d'une
tapenade aux olives vertes
avait été condammé a dix-huit
mois de prison avec sursis et
60 000 € d’amende apres
une dizaine de cas graves
debotulisme.

Santé publique France

se presse pour tenter

de joindre les clients

du Tchin Tchin Wine Bar
enrementant a enx grace
3 leurs tickets de caisse.

Pour limiter les ennuis,
Gauthier Delvallez,

de |'Institut Pasteur,
encourage &« jeter une

consetve si elle est bombée,
car la bactérie produit du gaz,
ou si elle sent mauvais 5.

EN FRANCE, jusqua présent,

«lamajorité des cas debotu-

lisme correspondent & des
intoxications alimentaires » &
cause de produits « n‘ayant
pas subi de processus poussé
de stérilisation », indique
Santé publique France.
« L'élément déclencheur, ce
sont trés souvent des conser-
ves faites maison », précise
Gauthier Delvallez, respon-

sable adjoint du centre natio-

nal de référence du botulisme
i FInstitut Pasteur. Une prati-
que alamode chez une partie
de la population adepte du
naturel.

Concernant le Tchin Tchin
Wine Bar, « nous avons cons-
taté vin vrai défaut de maitrise
du processus de conserva-
tion, tres artisanal », a rappor-
té ce mercredi Thierry Touzet,
directeur adjoint de la direc-
tion départementale de pro-
tection des populations.

Lastérilisation estune pra-
tique-de conservation cou-
rante, visant a détruire tous
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